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SUSAMLI GUBUK

1 su bardag eritilmis margarin
1 su bardag yogdurt

2 tath kasigi toz seker

1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi karbonat

1 tath kasidi mahlep

1 yemek kasigi sirke

Aldig1 kadar un

1 adet yumurta aki

1 kase susam

TUm malzemeleri hamur yogurma kabina alin. Ele yapigmayan yumusak kivamli bir hamur elde edinceye kadar
yogurun. Hamurdan limon buyuklGgtinde pargalar koparip gubuk sekli verin. Once yumurta akina ardindan
susama bulayin. Onceden isitilmis 180 derece firinda pembelesinceye kadar pisirin. Servis yapin.
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