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SUSAMLI GUBUK

175 Gr Sana Hamurigi
2 Adet yumurta

12 Kahve Fincani un

1 Fiske tuz

1 Kahve Fincani sirke
1 Adet kabartma tozu

Hamur yoguracagimiz kabin igine yumurtayi,erimis ve iinmis margarini,sirkeyi ve kabartma tozunu alip
karistiralim. Tuzu ve unu ilave edip 6zIU bir hamur yoguralim. Hamurdan parmak inceliginde gubuklar yapip
Uzerlerine yumurta sarisi sdrelim, Gzerlerine bolca susam serpelim. Isitilmig 220 dereceli firinda kizarana dek
pigirelim.
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