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SUSAMLI CUBUK KRAKER

Meryem Merde

125 gr tereyagi

2 gay bardagi siviyag
3 corba kasigi su

2 gcorba kagsigi sirke

1 yumurta

1 tath kasidi tuz

1 tath kasidi toz seker
Aldigr kadar un
Uzerine strmek igin:

1 yumurta

1 cay kasig pekmez
5 ¢orba kasiJi kavrulmus susam

Un hari¢ tim malzemeyi iyice karistirin unu yavas yavas ilave ederek ele yapismayacak sekilde hamur elde
ediyoruz. Hamuru yagh kagit serilmis tezgahta inceltiyoruz. Dikdértgen sekil elde ediyoruz. Yumurtayi ve
pekmezi ¢irpiyoruz. Hamurun Uzerine bu karigimi surtiyoruz ve bolca susam serpiyoruz. Elimizle hafifce
bastiriyoruz, buzdolabina kaldirip bir saat dinlendiriyoruz. Hamuru 1cm genigliginde uzun seritler halinde
kesiyoruz. Kestigimiz seritlerin aralarini da biraz bogluk olacak sekilde firin tepsisine diziyoruz ve firini 180
dereceye ayarlayip sicak firina koyup 25-30 dakika pisiriyoruz.
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