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SUSAMLI CUBUK BISKUVI

250 gr. un (8 gorba kasigr)
1 corba kasigi yogdurt

1 klicUk paket margarin
Kafi miktarda tuz

2 adet yumurta

50 gr. susam

Unu hamur tahtasina eleyiniz.

Ortasini acip, yagdi, yumurtayi, yogurdu, tuzu koyup, hepsini iyice eziniz.

Etraftan un alarak kulak memesi yumusakliginda bir hamur yapiniz.

Hamurdan ceviz blyukliginde pargalar alip, yuvarlayip yas bez altinda 10-15 dakika dinlendiriniz.
Dinlenen hamurlar unlanmis hamur tahtasinda yuvarlayarak kalem ¢apina getiriniz. (Her tarafi ayni kalinlikta
olsun.)

Gubuklar hafif yaglanmis tepsiye 1 cm. araliklarla diziniz.

Tepsiye konunca Gzerlerine sulandiriimis yumurta sarisi sirGlip, bol susam serpiniz

Bigakla cubuklari 10-15 cm.'den kesmeden bastirip, kirilacak yerleri isaretleyiniz.

Orta 1sili firnda hafif pembe renkte pisiriniz.

Firindan alip, hafif soguyunca Isaretli yerlerden koparip servis tabadina diziniz.
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