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SUSAMLI COREKOTLU TUZLU KURABIYE

1 adet Yumurta

1 tatl kasi§i Toz Seker

1 su bardag Sut

1 su barda@i erimis Margarin
Yarim su bardag Misir6zi Yag
Yarim su barda@ Kasar rendesi
1 paket Kabartma Tozu

1 cay kasigi Tuz

Alabildigi kadar Un

Uzeri igin;

Gorekotu veya Susam

Kasar peyniri rendesi disindaki tim malzemeler kulak memesi kivamina gelinceye kadar yogurun.
Son olarak kasar peyniri rendesini ekleyin ve 15 dk. kadar hamuru dinlenmeye birakin.

Unlanmig tezgahin Gzerinde bezelere ayrilan hamurlari merdaneyle agin.

Actiginiz hamurlari rulo seklinde sarip gul béregi seklinde dolandirin.

Kurabiyelerin Gzerine yumurta sarisi strip ¢érekotu serpin.

Firni 185 derecelik 1siya getirin. Kurabiyelerin Uzerileri kizarincaya kadar pisirin.
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