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SUSAMLI COREK

2 su bardagi un

1 cay bardagi susam

1 cay bardagi tahin

1 cay bardadi pudra sekeri
1 paket vanilya

1 cay kasigi tarcin

1 cay bardagi sivi yagdi

Yogurma kabinin igine sivi yag, pudra sekeri ve tahini koyup karistirin. Uzerine unu ve targini ekleyip yogurmaya
baslayin. Susam ve vanilyayi da tzerine ilave ederek hamuru yogurun. Bu hamura istediginiz sekli verip firin
tepsisine dizin. Tahtadan yapilmis kurabiye kaliplarina da bastirip tepsiye aktarmaniz mimkan. 200 derecedeki
firnda 15 dakika kadar pisirin.
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