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SUSAMLI COREK

Akile Emir

1 adet yumurta

1 su bardag st

2 su bardagi seker

1 cay bardagi zeytinyag
5 su bardagi un

1 cay kasigi karbonat

1 cay bardagi susam
Limon kabugu rendesi

1 paket pinar labne

1. SUt0 sekerle kaynatiniz, karistirarak sogutunuz,

2. Bir yumurta sarisini, zeytinyagdini, karbonatla elenmis una 1 paket pinar labne peyniri ve limon kabugu
rendesini buna ilave ederek karistiriniz

3. Yaglanmig tepsiye dékiniz

4. lizerine yumurta sarisi sUrip bol susam serpiniz

5. Orta isi firinda pisiriniz

6. Keserek servis yapiniz
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