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SUSAMLI ÇÖREK

1 Adet yumurta
1 Su bardağı süt
2 Su bardağı şeker
1 Çay bardağı zeytinyağı
5 Su bardağı un
1 Çay kaşığı karbonat
1 Çay bardağı susam
Limon kabuğu rendesi

1 Sütü şekerle kaynatınız, karıştırarak soğutunuz.
2 Bir yumurta sarısını, zeytinyağını, karbonatla elenmiş unu ve limon kabuğu rendesini buna ilâve ederek
karıştırınız.
3 Yağlanmış tepsiye dökünüz.
4 Üzerine yumurta sarısı sürüp bol susam serpiniz.
5 Orta ısılı fırında pişiriniz.
6 Keserek servis yapınız.

© lezzetler.com tarif no:43446 • adı:Susamlı Çörek • gönderen:mızmız • indirme tarihi:21.04.2025 - 15:51

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/susamli-corek-vt32833
http://www.tcpdf.org

