%ﬁ?‘) Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

SUSAMLI COREKLER

1 cay bardagi susam

2 gcorba kagidi yulaf

3,5 su bardagi un

2 ¢orba kasi§l kuru maya
1 cay kasig tuz

1,5 su bardagi ik sit

1 cay kasigr mahlep

1 cay bardagi sivi yag

2 cay bardag seker

1 cay bardagi tahin

Derin bir kabin icine un, maya, mahlep, seker, sivi yag, tahin ve tuzu koyup harmanlayin. Uzerine 1lik sitl
ekleyip yumusak bir hamur tutun. Bu hamuru bezelere ayirip 20 dakika dinlendirin. Dinlenen hamura istediginiz
buyUkllkte sekil verip uzun gubuklar yapin ve kendi ekseninde sarip tepsiye alin. Uzerine su sirlp susamlari
serpistirin. 200 derecede 35 dakika kadar pisirin. Pigen ¢éreklerin Gzerine nemli bir bez rtiip 5 dakika
dinlendirip ikram edin.
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