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SUSAMLI CAY BISKUVISI

1 paket margarin

1 adet yumurta sarisi

1 dolu corba kasig yogurt

1 cay bardagdi ezilmis beyaz peynir
1 paket kabartma tozu

1 cay kasigi mahlep (varsa)
Az tuz

Yeteri kadar un

Uzeri igin:

1 adet yumurta aki

1 cay bardagi susam

Yumusgak margarin ve diger hamur malzemeleri kulak memesi kivaminda yogrulur. Merdaneyle 1 santim
kalinliginda agilir. Biskvi kalibiyla kesilir. Once yumurta akina, sonra susama batirilir. Yaglanmis tepsiye dizilir.
Onceden isitilmis 190 derece firinda pembe renkte pisirilir.

ML® Susamli Limonlu Biskivi icin tiklayinML® Susaml Catlak icin tiklayin
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