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SUSAMLI BROKOLI GORBASI

Malzeme:

400 gram brokoli

4/5 su bardagi Bizim Mutfak Un
100 ml krema

100 gram Bizim Margarin

50 gram susam

6 su bardagi su

Yeteri kadar Tuz

Brokolileri kaynayan suda 2 dakika haglayin. Canli rengini korumak i¢in soguk suya cikartin. Pire haline
getirmek igin blenderden gegirin. Bir tencerede margarini eritip susami kavurun. Unu ilave ederek kavurmaya
devam edin. Uzerine suyu ilave ederek kaynatin. Kaynayan suya brokoli, krema ve tuzu ekleyin. Ocaktan
aldiktan sonra dereotu ile stsleyerek servis yapin.
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