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SUSAMLI BOREK

4 su bardagi un

1 cay kasigi tuz

3 adet yumurta

1 su barda@i yogurt (susuz kismindan)
1 cay bardagi siviyag

1 kahve fincani susam

1 paket kabartma tozu

2 su bardag tuzsuz lor peyniri

Once, susami teflon tavada pembelesinceye kadar kavurun. Yumurtalari gukur ve genis bir kapta ¢girpin.
Uzerine, yogurt, siviyag, lor peyniri, tuz ve kavurdugunuz susamm yansini ekleyip iyice kansti-nn. Diger taraftan,
un ve kabartma tozunu eleyip yumurtali karigsima ilave ederek tekrar kanigtirin. Hazirladiginiz bu hamuru
yagladiginiz kare ya da dikddrtgen orta boy bir firin kabina yayn. Uzerine kalan susami serpistirip 175 dereceye
ayarl finnda 30-35 dakika, Uzeri sari-kahverengiye déniinceye kadar pisirin. llininca kareler halinde dilimleyerek
servise sunun.
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