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SUSAMLI BONBON

MALZEMELER

8yaprak milfdy hamuru

1 yumurta sarisi

3 yemek kasigi susam

1 kase kup seklinde dogranmis sucuk
6 yemek kasigi rende kasar peyniri
Tuzot

YAPILISI

Bir Kapta dogranmis sucuk, kasar peyniri, tuzotu ve ketgabi karigtirin.

Milféy hamurlarinin her birine birer yemek kasigi sucuklu, peynirli ve ketcapli hargtan koyun. Sigara boregi
seklinde yuvarlayin. Her iki ucunu bonbon gekeri kagidi gibi biikerek kapatin. Yaglanmis firin tepsisine dizin.
Uzerlerine yumurta sarisi striip susam serpin. 200 °C isitilmig firinda 30 dakika pisirin. Sicak servis yapin.

ML® Susamli Ekmek icin tiklayin
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