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SUSAMLI BISKUVI

2.5 su bardagi un

1 yumurta

6 yemek kasigi st

4 yemek kasigi tereyagi

1 cay kasigi kabartma tozu
Yarim su bardagi rendelenmis kasar peyniri
1 cay kasigi tuz

1 cay kagig pul biber
Uzeri icin:

1 yumurta sarisi

Susam

Hamuru i |g|n gerekli olan tim malzemeyi genis bir karigtirma kabina alin. Tim malzeme iyice 6zdegleginceye
kadar yogurun. Uzerini streg filmle sarip buzdolabinda 15 dakika kadar dinlendirin. Dinlenen hamuru unlanmig
tezgah Uzerine alin ve bir merdane yardimiyla ince olarak agin. Sekilli bir kurabiye kalibiyla parcalar kesip yagli
kagrt serili firin tepsisine dizin. Uzerlerine yumurta sarisi siirlip susam serpin. Onceden isitiimig 180 derece
finnda Uzerleri kizarincaya kadar pisirin. Soguk servis yapin.
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