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SUSAMLI BAHARATLI TAVUK SALATASI

Malzemeler :

Harci :

Tavuk g6gsu 3 Adet

Susam 150 Gr

Yumurta 2-3 Adet

Karisik yesillik (marul, kivircik, roka)
Misir 2 Su Bardag!

Kiraz domates 4-5 Adet

Kizartmak Igin :

Komili Riviera

Sosu l¢gin :

Komili Sizma Zeytinyadi 4 Yemek Kasigi
Hardal V2 Yemek Kasigi

Soya sos 1 Yemek Kasigi

YAPILISI:

1- Tavuk géguslerini seritler halinde dograyin.

2- Yumurtalari bir kaseye kirip, bir catal yardimi ile ¢irpin.

3- Yayvan bir tabaga susami koyun.

4- Tencerede Komili Riviera zeytinyagini kizdirin.

5- Seritler halinde dogranmig tavuklari ilk énce ¢irpilmig yumurtaya batirip, susama bulayin.
6- Kizdirdiginiz Komili Riviera zeytinyaginda susama bulanmis tavuklari kizartip, havlu kagit yaydiginiz bir
tabaga alin.

7- Karisik yesillikleri ayiklayip servis tabagina alin, Gzerine kizarmig susamli tavuklari dizin.
8- Daha sonra Uzerlerine haglanmis misirlari serpin.

9- Kiraz domatesleri ortadan kesip susamli tavuk salatasinin susleyin.

Sosu i¢in : BOtlin malzemeyi cam bir kasenin i¢ine koyup, bir catal veya ¢irpici yardimiyla sos kivamina gelene
kadar karistirin. Hazirladiginiz Komili Sizma Zeytinyagli sosu : salatanin Gzerine dokup servis edin.
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