B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

SUSAMLI ATISTIRMALIK

1 ¢ay bardadi kavrulmus susam
1 corba kasig seker

1 corba kasigi sirke

2 ¢orba kasiJi zeytinyagi

2 yumurta

3 su bardagi un

1 su bardagi su

120 gram tereyagi

Hamuru yogurmak icin seker, tereyagi, zeytinyag, sirke ve yumurtanin akini 1lik suyla birlikte karistirin. Uzerine
yavagga unu ekleyip yumusak bir hamur haline getirin. Bu hamuru 30 dakika kadar dinlendirin. Dinlenmig
hamurdan pargalar kopartip uzun gubuklar yapin. Kiiclk dikddrtgen sekli verin. Oncelikle yumurtanin sarisini
sUrip daha sonra susama bulayin ve tepsiye dizin. 200 derecedeki firinda kizarincaya kadar pisirin.

© lezzetler.com tarif n0:95777 « adi:Susamli Atistirmalik « génderen:Ataol « indirme tarihi:12.05.2024 - 10:15


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/susamli-atistirmalik-vt70302
http://www.tcpdf.org

