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SUSAM VE COREKOTU MANTOLU BATON COREK

1 su bardag eritilmis margarin

3 adet yumurta

1 tath kasidi tuz

3 kahve fincani misir unu

4 kahve fincani beyaz un

Birka¢ dal ince dogranmis dereotu
Birka¢ dal ince dogranmis maydanoz
Beyaz peynir

1 paket kabartma tozu

Susam

Corekotu

Derin bir kap i¢ine yumurtalar kirihp tuz ile gtizelce ¢irpilir, yag eklenir ¢cirpmaya devam edilir. Sirasi ile dereotu,
maydanoz, peynir eklenip karistirilir.

Misir unu, beyaz un, kabartma tozu ilave edilip karistirilir.

Yaglanan baton kek kalibi susam ve ¢érekotu ile kaplanir,izerine hamur dokdllip énceden isitiimis 180 derece
firnda 30-35 dakika pigirilir.
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