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SUSAM VE ÇÖREKOTU MANTOLU BATON ÇÖREK

1 su bardağı eritilmiş margarin
3 adet yumurta
1 tatlı kaşığı tuz
3 kahve fincanı mısır unu
4 kahve fincanı beyaz un
Birkaç dal ince doğranmış dereotu
Birkaç dal ince doğranmış maydanoz
Beyaz peynir
1 paket kabartma tozu
Susam
Çörekotu

Derin bir kap içine yumurtalar kırılıp tuz ile güzelce çırpılır, yağ eklenir çırpmaya devam edilir. Sırası ile dereotu,
maydanoz, peynir eklenip karıştırılır.
Mısır unu, beyaz un, kabartma tozu ilave edilip karıştırılır.
Yağlanan baton kek kalıbı susam ve çörekotu ile kaplanır,üzerine hamur dökülüp önceden ısıtılmış 180 derece
fırında 30-35 dakika pişirilir.

© lezzetler.com tarif no:125024 • adı:Susam ve Çörekotu Mantolu Baton Çörek • gönderen:bakırdan • indirme tarihi:06.05.2024 - 01:15

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/susam-ve-corekotu-mantolu-baton-corek-vt92081
http://www.tcpdf.org

