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SUSAM TATLISI

Malzemeler:

250 gramun

100 gram toz seker
125 gram margarin
1 cay bardagi irmik
15 gram yas maya
2 adet yumurta
Yarim ¢ay kasigi vanilya
20 gram susam
Surubu igin:

500 ml su

400 gram toz seker
1/2 limonun suyu

Hazirlanisi:

Unu yogurma kabina eleyip ortasini agin. Seker, vanilya, irmik, maya ve yumurta ilave edip puttisiz bir kivam
elde edene dek yogurun. Hamurun Uzerini nemli bir bezle 6értlip 10 dakika dinlenmeye birakin. Dinlendirdiginiz
hamurdan ceviz blyUkluginde parcalar koparip elips seklinde toparlayin ve finn tepsisine aralikli olarak
yerlestirin. Uzerlerine susam serpin. Bu sekilde yeterince kabarmasi i¢in dinlendirin. Onceden isitilimis 160
dereceye ayarli finnda 15 dakika pisirin. Surup icin sos tenceresinde su, toz seker ve limon suyunu kaynayana
kadar karistirin. Kaynar surubu, pisen hamur firindan ¢ikar gikmaz tzerine dékin. Soguyunca servis yapin.
Servis tabadini hazir karamel ve nane sosla istediginiz sekilde dekore edin.
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