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SUSAM MANTOLU TAHINLI KEK

Oktay Usta

3 Adet yumurta

1,5 Su bardagi toz seker
1 Su bardag sivi yag

1 Cay bardagi tahin

1 Cay bardagi soguk sit
1 Paket kabartma tozu
Aldig1 kadar un

Mantosu icin:

1 Tath kasigi margarin

1 Cay bardagi susam

1 Gorba kasigi kirilmig ceviz

Bir kap igerisine yumurtay!, toz sekeri koyup mikserle girpiyoruz. Yaklagik 5 dakika yumurta képiirtp seker
eriyinceye kadar karigtiriyoruz. Uzerine sivi yagi, soguk sutl dokip tahta kasikla bir-iki tur karistiriyoruz. Uzerine
tel stizge¢ yardimiyla unu ve kabartama tozunu ilave ediyoruz. Kasik ile yavas yavas karistiriyoruz. Tahini de
ekleyip bir miiddet daha karigtiriyoruz. Diger tarafta mantoyu hazirliyoruz. Oda sicakligindaki margarini kek
kalibimizin igine her bir tarafina firga ile veya parmaklarimizla strlyoruz. Uzerine kavrulmamis susamlar dokip
kalibimizi geviriyoruz. Her tarafinin susamlanmis olmasina 6zen goésteriyoruz. Hazirladigimiz kek harcini
kalibimiza d6kuyoruz ve Uzerine iri kirilmig cevizleri serpiyoruz. Kizaran cevizler kekimize nefis tad katiyor.
Onceden isitilmis 170 derecelik firnda 30-40 dakika pisiriyoruz.
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