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SUSAM MANTOLU COREK

1 adet yumurta

1 cay bardagi sit

1/2 gay bardagi siviyag
100 gram margarin

3 - 3,5 su bardagi un

1 paket kuru maya

1 cay kasigi Tuz

Yeteri kadar llik su

I¢ harciigin:

150 gram beyaz peynir
1 su bardagi ¢cekirdegi clkmig zeytin
Mantosu igin;

Pekmez

Susam

Unu kabiniza alin. Mayay! igine dékup harmanlayin.

Sutl, yumusak margarini, sivi yagini, tuzu, yumurtayi ekleyip yogurun.

Azar azar ilik su ekleyerek hamur kendini toplayana kadar yogurun.

I¢ harci igin beyaz peyniri ezin, zeytininde ¢ekirdeklerini ¢ikarin, dograyin ve ikisini harmanlayin.

Hamurdan bezeler yuvarlayin ve ortasindan elinizle bastirarak genisletin. Ortasina peynirli karisimdan koyun ve
kapatin. Tekrar yuvarlayin igindeki karisim ¢ikmasin.

Pekmez ve susami ayri ayri tabaklara alin.

Yaptiginiz hamuru dnce pekmeze batirin fazlasini elinizle siyirin ve susama batirin, her tarafa gelmesini saglayin.
Yagl kagit serilmis firin tepsisine dizin. Bigak yardimiyla tGzerlerine gentik atin.

Tepside 15 dakika mayalandirin.

Onceden isitilmis firinda pisirin.
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