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SUSAM KAPLI CEVIZLI KURABIYE

1 paket oda sicakliginda margarin

3 adet yumurtanin sarisi (aklari Gzeri i¢in ayrilacak)
2 su bardag! un haline getirilmis ceviz igi

1 su bardagi toz seker

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1 su bardagi susam

Aldigi kadar un

Susam ve yumurta aklari hari¢ tim malzeme yogurulup sertge bir hamur hazirlanir. Ceviz biiyUkliginde
yuvarlak kurabiyeler yapilir, dnce yumurta akina sonra susama bulanir ve tepsiye dizilir. 175 derecede yaklasik
30 dakikada Uzerleri nar gibi kizariyor.
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