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SUS KURABIYELERI

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

1,5 -2 gay bardagi un

50 g yumusak margarin

0,5 ¢ay bardagi Dr. Oetker Pudra Sekeri
1 yemek kasigi bal

0,5 ¢ay kasigi toz targin

0,5 ¢ay kasigi zencefil

Sislemek icin:

Dr. Oetker Susleme Glaziri

Firin tepsisine pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip 1sinmasi igin dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pigirme: 160 °C

Unu derin bir kaba eleyin. Uzerine margarin, pudra sekeri, bal, tar¢in ve zencefili ilave edin ve yogurun. Hamuru
merdane ile 2-3 mm kalinliginda agin. Gam agaci ve noel baba kurabiye kaliplari ile kesin. Firin tepsisine
siralayin. Gam agaci seklindeki hamurlarin alt kisimlarindan bardaga oturtabilecek sekilde keserek birer parca
¢ikarin. Noel babalarin ¢uvallarinin alt kisimlarini da biraz oyarak kesin ve pigirin.

Pisirme suresi: Yaklasik 10 - 12 dakika

Firindan ¢ikarip sogumaya birakin. Soguyan kurabiyelerinizi stisleme glazir( ile renklendirin.

Tarifine gére hazirladiginiz Dr. Oetker Salep veya Igilebilir Gikolata&apos;larin fincanlarina kurabiyeleri
yerlestirin ve servis yapin.
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