B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

SURYANI COREGI (MARDIN)

Mardin Mlize Mudurlagu

Un

Seker

Eritilmis tereyagi
Siit

Maya

Mahlep

Rezene
Corekotu

Targin
Yenibahar

1 ceviz

1 kabartma tozu
Zeytinyad!
Hurma

Uzeri igin;
Yumurta veya un, su ve ¢ok az seker karigimi
Badem

Butlin malzemeler ve hamurun yapiligi Paskalya ¢éregindeki gibidir. Farkhlik hurmanin kullaniimasidir.
Hurmalar ¢ekirdekleri ¢ikarildiktan sonra ayri bir tavada Uzerine zeytinyadi eklenerek isitilir, ayni kapta yogrulur
ve macun kivamina getirilir.

Hazirlanan hamur uzun bir serit haline getirilir.

Ayni sekilde hurmadan hazirlanan macun da hamurdan daha ince bir serit haline getirilerek hamurun ortasina
yerlestirilir ve macunun Gzeri tamamen hamurla kapatilir.

Uzerine yumurta ya da un, su, seker karigsimi surllerek ve badem eklenerek 200 derece sicaklikta énceden
isitiimis firina atilr.

Yaklasik 15 dk. sonra Uzeri kizaran ¢orekler ¢ikarilip sogumaya birakildiktan sonra servis yapilir.

Not: Halen Siiryani Goregi, Deyrulzafaran Manastir[?nda ticari bir Griin olarak hazirlanip ambalajlanarak
satiimaktadir.
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