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SURUPTA PORTAKAL

1 kg. portakalin kabuklarini, icindeki beyaz zar kismini da alarak soyun. Soyulmus portakallari soguk su dolu bir
kaba koyup 1 gun dinlendirin. Ertesi giin suyunu degistirip 5-6 dakika haglayin. Portakallari stizip 1/2 cm'lik
dilimler halinde kesip ¢ekirdeklerini ayiklayin. 500 gr. sekeri, 2 su bardadi suyla 10 dakika kaynatip, sogutun.
Temizlenmis portakal dilimlerini, bir kavanoza doldurup tzerine sogutulmus surubu dékin. Kavanozun agzini

sikica kapayip 35 dakika sterilize edin.
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