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SURUPTA KAVUN

Fazla olgunlagsmamig kavunlari 4'e bélup ¢ekirdeklerini temizledikten sonra Gzerlerini kaplayacak bigimde sirke
dbkerek 24 saat dinlendirin. Suyu stizUp 1 litre suya 400 gr. seker hesabiyla bir surup hazirlayin. Surubun igine
4 dis karanfil, 2-3 tane karabiber ve kignis otu ilave edin. Surubu, kaynar halde, tekrar kavunlarin Gizerine
dékap, kavunlari 3 giin daha bu surupta dinlendirin.

Kavunlar suruptan alip kavanozlara doldurun. Surubu yeniden 2 dakika daha kaynatip kavanozdaki kavunlarin
Uzerine doékin. Kavanozlarin agzini sikica kapayin.
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