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SURUPLU SUNGER TATLISI

h ://www.droetker.com.tr

2 su bardagi un

1 poset Dr. Oetker Instant Maya
2 yemek kasigi toz seker

1 tutam tuz

3 yumurta sarisi

25 g yumusak margarin

1 su bardag ik sit

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin
1 limon kabugdu rendesi

Surup:

2 su bardagi toz seker

2 su bardagi su

1 tath kagigi limon suyu

Uzeri igin:

1 - 2 yemek kasigi hindistancevizi rendesi
Kalip:

Dikdértgen kalip (25x30 cm)

Kalibi margarin ile yaglayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip 1sinmasi igin énceden agin.

Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pigirme: 170 °C .

Unu derin bir kaba eleyin, mayayi ekleyip kasik ile karistirin. Uzerine toz seker, tuz, yumurta sarilari, margarin,
sUt, sekerli vanilin ve limon kabugu rendesini ilave edip mikserin hamur karigtirict uglari ile 3-4 dakika girpin.
Hazirladi§iniz hamuru kaliba dékin. Uzerini kapatip 40 dakika bekletin ve pigirin.

Pisirme suresi: Yaklagik 20 - 25 dakika

Surubu pigirme siresinin son 10 dakikasinda hazirlayin. Toz seker ve suyu tencereye alin, orta ateste seker
eriyinceye kadar karigtirin. Kaynamaya baslayinca ocagi kisip limon suyunu ekleyin. 5 dakika kaynatin ve
ocaktan alin.

Keki firrndan ¢ikarin, bekletmeden zerine sicak surubu dokip sogumaya birakin.

Hindistancevizi serpin ve dilimleyerek servis yapin.
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