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SURUPLU MUHALLEBI

h ://www.droetker.com.tr

Mubhallebi:

1 poset Dr. Oetker Muhallebi
6 su bardagi sit

2 yumurta

Hamur:

2 su bardagi un

2 yemek kagsi@i Dr. Oetker Pudra Sekeri
150 g eritilmis tereyagi
Surup:

1,5 cay bardag toz seker

1 cay bardagi su

1 tath kasidi limon suyu
Kalip:

Kare kalip (22x22 cm)

Muhallebileri sut ile karigtirarak pigirin. Kaynamaya bagladiginda ocagdi kisin ve 4-5 dakika daha pisirmeye
devam edin. Ocaktan alip sogumaya birakin.

Kalibi margarin ile yaglayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip 1sinmasi igin énceden agin.

Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pisirme: 170 °C ]

Unu eleyip pudra sekeri ve eritilip iitilmig olan tereyagini ekleyin. lyice yogurup elinizle bastirarak kaliba yayin.
Finnin orta rafinda pisirin.

Pisirme suresi: Yaklagik 15 - 20 dakika

Finndan ¢ikartip sogutun.

Muhallebiye yumurtalari ekleyip mikser ile 2-3 dakika ¢irpin. Pigirdiginiz tabanin tzerine yayin ve ayni firin
Isisinda tekrar pisirin.

Pisirme suresi: Yaklagik 25 - 30 dakika

Finndan ¢ikartip sogutun ve karelere dilimleyin.

Toz seker ve suyu arada karistirarak 5 dakika kaynatin. Kaynamanin son dakikasinda limon suyunu ekleyin.
Ocaktan alip 5 dakika bekletin ve tathinin Gizerine dékin. Soguk servis yapin.
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