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SURUPLU CIKOLATALI FINDIKLI KEK

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

3 yumurta

1 cay bardagdi toz seker

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

1 su bardagi un

1 poset Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
1 cay bardagi ince kirllmig ceviz

Islatmak igin:

1,5 su bardagi su

0,5 su bardagdi toz seker

1 yemek kagigi ¢6zlinebilir kahve

Uzeri icin:

1 poset Dr. Oetker Gikolatali Findikli Puding
2,5 su bardagi sit

Kalip:

Dikdortgen kalip (16x26 cm)

Kalibi margarin ile yaglayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip 1sinmasi igin énceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C

Yumurta, toz seker ve sekerli vanilini mikser ile 2 dakika ¢irpin. Un ile hamur kabartma tozunu karistirip eleyerek
ekleyin ve 2 dakika daha ¢irpin. Cevizi ilave edip 30 saniye daha ¢irpin, kaliba alin ve pisirin.

Pisirme suresi: Yaklagik 20 - 25 dakika

Yarim su barda@i suyu isitip icinde seker ve kahveyi eritin. Kalan 1 bardak soguk suyu da ilave edip karigtirin.
Finndan ¢ikardidiniz keki 5 dakika bekletip hazirladiyiniz sekerli kahveli suyu Gzerine dokun.

Pudingi 2,5 su bardag sit ile karigtirarak pisirin. Kaynamaya basladiginda ocagi kisip 2-3 dakika daha
pisirmeye devam edin. Ocaktan alip kekin tzerine yayin. Oda sicakligina geldiginde buzdolabina alin ve 2-3
saat bekletin. Dilimleyerek servis yapin.
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