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SURUPLU ANANAS

1 yaprak jelatin tatlandirimamig

4 yemek kasigi toz seker

1 su bardagi kaynar su

2 cay kasigi badem 6zu

1 su bardag st

1 su bardagi meyve kokteyli Surubu
1 kutu ananas (konserve)

1 yemek kasigi margarin

Bir kap icerisinde Jelatin ile seker karigiminin Gzerine kaynar su dékin ve tamamen eriyene kadar karistirin.
badem 6zinuU 1 yemek kasidi margarin, stt ve soduk su ilave edin ve bu karigimi sectiginiz bir kaliba dékin ve
buzluda kaldirip dondurun.

bir kap icerisine (ben ananas kullandim) mevsim meyvelerinden temizleyip giizel bir meyve tabagdi hazirlayin
Uzerine dondurdugumuz kaliplardan jelatin kiplerinden koyun Gzerine likér ¢esitlerimizi ve meyve kokteyli
surubundan gezdirip servis yapin.
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