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SURUP KULLANMADA DIKKAT EDILECEK NOKTALAR

Suruplu tathlarda sekerin kristallesmesi sekerlenmeye yol actiindan hos olmayan lezzet ve gérintQ
yaratmaktadir. Ylzde yiuz toz sekerden yapilan suruplarda diizgtin regete kullaniimadidi ve puf noktalarina
dikkat edilmedigi zaman surupta sekerlenme ve tatliy1 yedikten sonra bodazda yanma kag¢iniimazdir.
Tatlilarin surubu sekerlenme yapiyorsa, surup kaynatma esnasinda tencere kenarinda kalan toz seker
parcaciklari surubun tath igine dékillip soguduktan sonra sekerlenmesine sebep olacaktir. Surup kaynatilirken
icine bir parca glikoz veya limon suyu ilavesi yapilip tencere kenarindaki seker parcaciklarinin sulu firga ile
silinmesi surubun sekerlenmesini dnleyecektir.

Kivamini anlamak i¢in kasigi suruba batirip ¢ikartiniz. Sonra damlalardan bir kagi uzayarak akarsa veya
basparmaginizin tirnadina akitacaginiz damla yayllmazsa, surup kivamina gelmis demektir (kivaml surup).
Kizartilarak yapilan hamur tatlarinda hamur sicak oldugundan serbetinin soguk olmasi gerekir. Aksi takdirde
her ikisi de sicak olursa hamur yumusak olur. Her ikisi de soguk olursa hamur serbeti gekmez. Hamurun
Ozelligine gdre surup Olclsu iyi ayarlanmalidir.
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