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SURUP HAZIRLAMADA DIKKAT EDILECEK NOKTALAR

a-Kaynama siresi: Surubun ézelligine, miktarina gére kaynama siresi degisir. Eger seker Uzerine ilave edilen
su fazla olursa surubun ge¢ koyulagsmasina( kivama gelmesine) az ilave edilen su ise surubun kivaminin hemen
agdalanarak kristalize olmasina (sekerlenmesine ) neden olur.

b-Kivam: Surubun kivami kullanilacak driin 6zelligine gére degisir. Baklava, hanim gdbegi, lokma , tel kadayif
gibi tatlilarda kullanilan kivamli suruplar , baba tatlisi, ekmek kadayifi gibi tathlarda kivamsiz suruplar kullanilir.
Surubun kivami son derece dnemlidir. Surup sulu olursa tatlinin hamur olmasina neden olur. Kivam koyu olursa
da bu defa da hazirlanan driin surubu ¢ekmez ve sert olur.

c-Limonun suruba etkisi: Surup kivama gelmek Gzere iken ilave edilen limon suyu sakkorozu glikoz ve furuktoza
ayirarak surubun bekleme sirasinda sekerlenmesini (kristalize olmasini) énler.

d-Saklanmasi: Hazirlanan ve kullanimdan artan surubunuzu agzi kapakli cam kavanozlarda, buzdolabinda
saklayabilirsiniz.
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