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SURULEBILIR GIKOLATALI KREP

https://torku.com.tr

2 Adet Yumurta

1.5 Su Bardag Torku St

1 Gay Bardagi Un

1 Gorba Kagigi Torku Kristal Seker
Kreplere Sirmek Igin:

Torku Banada Kakaolu Findik Kremasi

Yumurtalari kdpurene kadar ¢irpin. Siti ve sekeri ekleyip karistirin. Unu ilave edip tel ¢irpici ile un topaklari
kalmayacak sekilde ¢irpin. Krep tavasini iyice isitin ve 1 tath kasidi kadar sivi yag ile yaglayin.

Hamurdan 1 kepge dolusu alip tavanin tam ortasina bosaltin. Tavayi el cabuklugdu ile saga sola cevirerek
hamurun her tarafina esit ve ince bir sekilde yayllmasini saglayin. Sonra atesi kisin.

Alti pisince ince ve genis agizli bir spatula ile krebi gevirin. Arka yzU de pistikten sonra bir tabaga ¢ikarin.
Malzemeniz bitinceye kadar islemi tekrarlayarak kreplerinizi pisirin. Tavanin daima kizgin olmasina dikkat edin.
Hazirladiginiz kreplerin Gizerine Torku Banada Kakaolu Findik Kremasi surip ikiye katlayin veya rulo yaparak
sarin.
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