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SURULEBILIR CIKOLATA

https://www.cumhuriyet.com.tr

100 gram bitter ¢ikolata (yuvarlak sekilli tablet)
2 yemek kagsigi bal

1 yemek kasigi kakao

1 yemek kagigi st

Bir tutam tuz (istege bagh)

Bitter ¢ikolatayl benmari usuli eritin. Bunun igin bir tencereye su koyun ve kaynatin. Uzerine bir cam veya metal
kase yerlestirin ve cikolatayl bu kasede eritin. Alt kismin suya degmemesine dikkat edin, ¢ikolatanin su
buhariyla erimesi yeterli olacaktir.

Gikolata eridiginde bali ekleyin ve karigtirin.

Kakao tozunu ekleyerek iyice karistirin. Kakao tozu, ¢ikolatanin yogunlugunu artirarak daha surulebilir bir kivam
elde etmenize yardimci olacaktir.

Istege bagl olarak sit veya krema ekleyerek daha kremamsi bir kivam elde edebilirsiniz. Ancak bu adimi
atlayarak daha yogun bir srUlebilir ¢ikolata elde edebilirsiniz.

Bir tutam tuz ekleyerek lezzeti dengeleyebilirsiniz, ancak tuz kullanmak zorunda degilsiniz.

Karigimi tamamen homojen olana kadar karigtirin ve ocaktan alin.

Sdrdlebilir gikolatay kiiglk kavanozlara veya cam kaplara dokin ve oda sicakliginda sogumaya birakin.
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