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SURPRIZLI EKMEK

Refika Birgdl

100 gr. Taze Kagar Peyniri

5 dis Sarimsak

2 dal Biberiye

1 adet Kurutulmus Aci Biber

1 tath kasigi Dort Renk Karabiber

1 adet Limonun Kabuklari

6 corba kagsigi Zeytinyagi

1 cay kasigi Tuz ]
Taze Yesil Baharatlar (Servisi Igin)

5 dis sarimsagi havana koyun. Uzerine biraz tuz serpin, déviin. Sonra buna avucunuzda tatlar daha ¢ok agiga
¢iksin diye ovusturdudunuz 2 dal biberiyeyi siyirarak ekleyin. 1 adet kurutulmus aci biberi bicaginizin yardimi ile
ince ince kiyin, 3 cay kasigi kadar dort renk karabiber ekleyin ve ddvmeye devam edin. Biraz mayhosluk katmak
icin 1 limonun kabuklarini da rendeden gegirerek ilave edin. 100 gram kasar peynirini rendeleyip bir kismini
kenara ayirin ve malzemelerle karigtirin. Tatlar birbirine geg¢sin diye 6 corba kasigi zeytinyagi ve 1 ¢ay kagigi
tuzu ekleyin. Yuvarlak tam bugday kéy ekmegini Uzerine baklavali derin gizikler atin. Béylece i¢ine malzeme
koymak i¢in bogluklar olusacak. Bu bosluklarin icin elinizle hazirladiginiz harci sokup, yedirin. En tepesine
kenara ayirdiginiz kagar peyniri ilave edin. Firinda 180 derecede 5-10 dakika tutun. Misafirlerinizin, bu surprizli
ekmekten her bir parca aldiginda yizleri gllimseyecek.
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