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Beyaz kismi igin:

200 ml sdit

1 cay bardagi bugday nisastasi
40 g seker

1 paket vanilya

Dolgusu igin:

200 ml hazir portakal suyu

1 cay bardagi bugday nisastasi
40 g bardag toz seker
Sislemek igin:

30 g hindistancevizi

SURPRIZ TATLI

Beyaz kisim icin gerekli olan tiim malzemeyi bir sos tenceresine alin. Dolgusu malzemelerini de ayri bir
tencerede karistirin. Her iki karisimi da stirekli karistirarak muhallebi kivamina getirin. Karigimlar kivam aldiginda
ocaktan indirin. Yuvarlak bir cam kaseyi sudan gegirin. Beyaz renkli olan karigimi kaselerin yarisina kadar
bosaltin. Ardindan portakalll muhallebiyi tizerine dékiin. Muhallebileri oda sicakligina geldikten sonra
buzdolabina alip bir gece bekletin. Ertesi guin servis tabagina alarak ters gevirin. Uzerini Hindistan cevizi ile

sUsleyerek servis yapin.
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