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SUPRIZ PASTA

125 gr eritilmis margarin

1 litre st

11 yemek kasig toz seker
1 adet yumurta

Aldig1 kadar un

0,5 ¢ay kasigi karbonat

2 adet yumurta sarisi
Suslemek icin Meyve

Hamur igin gerekli malzemeleri yogurun. 30 dakika dinlendirildikten sonra 10 pargaya ayirin. Her pargay! yemek
tabagi biyUkligunde acin. Onceden isitiimis 175 derece firinda tek tek pisirin. Kremasi igin meyve harig diger
malzemeleri kisik ateste surekli karistirarak pisirin. Pisen hamurlar soguduktan sonra aralarina krema sirip
istediginiz meyveleri kullanarak tim hamurlar bitinceye kadar ayni islemi tekrarlayin. Kalan krema ile Gzerini
kaplayarak istediJiniz sekilde susleyip servis yapin.
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