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SURPRIZ MUFFINLER

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

2 - 2,5 su bardagi un

1 ¢ay kasi§i Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
1 poset Dr. Oetker Instant Maya

2 yemek kasigi toz seker

100 g yumusak margarin

3 yemek kasigi bal

2 yumurta

1,5 cay bardag ilik st

Dolgu:

80 g sitl gikolata

Uzeri icin:

1 - 2 yemek kasi@i Dr. Oetker Pudra Sekeri
Kalip:

Kagit muffin kalibi

Firini belirtilen dereceye ayarlayip i1sinmasi i¢in énceden agin.
Alt-Ust pisirme: 180 °C
Turbo pisirme: 190 °C

Unu eleyin, hamur kabartma tozu, maya ve toz sekeri ilave edip karigtirin. Ayri bir kapta margarin ve bali 2
dakika ¢irpin. Yumurta ve siti ilave edip 1 dakika daha ¢irpin. 2 dakika daha ¢irpmaya devam ederek
hazirladidiniz unu 2 seferde karisima ekleyin. Hazirladiginiz hamurun yarisini muffin kaliplarina paylastirin.
Cikolatayr 12 adet kareye béliin. Muffin kaliplarindaki hamurlarin (zerlerine birer parga ¢ikolata koyun.

Uzerlerine kalan hamurlari paylastirin, firin tepsisine siralayin ve pisirin.
Pisirme suresi: Yaklagik 25 dakika

Finndan ¢ikarip 15-20 dakika sonra pudra sekeri serpin. llik veya sojuduktan sonra servis yapin.
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