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SURPRIZ MUFFIN

3 adet yumurta

1.5 ¢ay bardagi seker

1 cay bardag eritiimis margarin
1 cay bardagi sit

1 paket kakao

Yarim ampul acibadem aromasi
1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1.5 su bardagi un

I¢ dolgusu igin:

1.5 su bardagi hindistancevizi

1 cay bardadi pudra sekeri

3 yumurta aki (¢ok blyulkse yumurtalar 2 adet)
Sislemek igin :

1 Paket cikolata sos

Once i¢ dolgumuzu hazirlayalim, hindistancevizi, pudra sekeri ve yumurta aklarini (6nce 2 tane aki ekleyin
yetmez ise 1 tane ak daha ekleyin) birlikte yoguralim ve yaklasik cevizden ki¢Uk parcalar yapip yuvarlayalim
(yaklasik 18-20 adet ¢ikiyor) ve dinlenmeye birakalim.

KugUk silikon kaliplara kagit kaliplar konarak hazirlanir.kek icin yumurta ve seker iyice ¢irpilir, acibadem
aromasi eklenip tekrar cirpilir.sirasiyla sat, margarin, kakao, kabartma tozu ve vanilya eklenip ¢irpilir.un
elenerek eklenir ve hazirladigimiz kaliplara 1 er yemek kasigi kek hamuru koyulur ve Uzerine hazirlayip
dinlenmeye biraktigimiz hindistan cevizi toplarindan birer tane konur ve hindistancevizi kapanacak kadar
yaklasik 1 yemek kasigi daha kek hamuru konur ve 180 derece firinda pigirilir.

Pisen kekler biraz soguyunca kaliplardan ¢ikarilir ve Uzeri ¢ikolata sos veya siyah beyaz glazir ile suslenir
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