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SURPRIZ LABNELI KEK

Anil Eskiocak

3 yumurta

1 su bardagi esmer seker
1 su bardagi sivi yag

1 su bardag st

1 kabartma tozu

2.5 su bardagi un

2 corba kagig kakao
KREMASI IGIN:

3 su bardagi sit

1 su bardag seker

1 vanilya

3 ¢corba kasiJi tepeleme un
1 paket labne

Yumurtayla sekeri mikserin en yiksek devrinde 4-5 dk ¢irpiyoruz.sonra sirasiyla sivi yagi,siti,kakaoyu
kabartma tozunu ve unu ekleyip ¢irpmaya devam ediyoruz.tahin kivaminda bir har¢ elde ediyoruz.yaklasik 170
derecelik firnda 35-45 dk kadar pisiriyoruz.

KREMANIN YAPILISI: sttd, sekeri vanilyayi ve unu tencereye ekleyip ocakta kaynayana kadar
karistinyoruz.kaynadiktan sonra kisik ateste 2 dk daha kaynatiyoruz.ocaktan aldiktan sonra labneyi ekleyip
karistirlyouz ve sogumaya birakiyoruz.kek soguduktan sonra tst kismini bigak yardimiyla kesip aliyoruz daha
sonra kekin igini gikarip kremay! ekliyoruz ¢ikardigimiz pargay! Gstiine koyuyoruz.

SUSLEMEK IGIN: bitter ¢ikolatayr benmari usuli eritip kekin Ustline déklyoruz hindistancevizini ekleyip hazir
duruma getiriyoruz.
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