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SURPRIZ KEK

1 paket Pakmaya Mayali Sade Kek Harci

3 yumurta

1 su bardagi toz seker (175 g) toz seker

1 ¢ay bardagi (100 ml) sit

1,5 cay barda@ (150 ml) sivi yag

2 su bardagi (200 g) un

2 yemek kasigl Pakmaya Gift Renkli Damla Gikolata
I¢ dolgusu igin:

2 paket Pakmaya Bitter Pul Cikolata

1 paket Pakmaya SefKrema (200 ml)

Kek i¢in bir ¢irpma kabina yumurtalari ve toz sekeri aktarin.

Mikserle kdpUk kdpik olana dek girpin.

Uzerine sutl ve sivi yadi ekleyip tim malzeme karisincaya kadar ¢irpmaya devam edin.

Bir kaba Pakmaya Mayali Sade Kek Harci[?ni ve unu aktarip, kasikla karigtirarak harmanlayin. Yumurtali
karigim ile unlu karigimi birlegtirip, birka¢ dakika daha ¢irpin.

Kek hamurunu yaglanmis kiiciik kek kaliplarina veya isiya dayanikl muffin kagitlarina 2/3[?]ini gegmeyecek
sekilde paylastirin.

Bu sekilde soduk firinin orta rafinda 10 dakika bekletin.

En son Pakmaya Cift Renkli Damla Cikolata serpin.

Finnin 1sisini 175 dereceye ayarlayin. 20-25 dakika pisirin.

Bu arada igi dolgusunu hazirlayin. Bunun igin Pakmaya SefKrema[?ly1 ocagin lizerine alip isitin. Kaynamaya
baslayinca ocaktan alin ve Pakmaya Bitter Pul Gikolata[?]lar ekleyin. Hizlica karistirip pitiirsiiz bir kivam elde
edin.

Firindan ¢ikan kekler soguyunca ters gevirin. Cay kasigi yardimi ile igilerinde oyuklar olusturun. Bu oyuklarin
icini de sikma torbasina aktardiginiz ¢ikolatall ganajla doldurun.

Ganajla doldurdugunuz kekleri ters gevrili halde bekletin. Servis ederken keki gevirerek, yani diiz bir sekilde
servis yapin.
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