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SURPRIZ KALP KEK

https://www.droetker.com.tr

Kakaolu hamur:

1,5 cay bardagi un

1 tath kasigi Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
1 yemek kasigi Dr. Oetker Kakao

50 g yumusak margarin

1 cay bardagdi toz seker

2 yumurta

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

Beyaz hamur:

2 su bardagi un

1 poset Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
1 yemek kasigi Dr. Oetker Misir Nigastasi
125 g yumusak margarin

1,5 cay bardag toz seker

3 yumurta

0,5 gay bardagdi st

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

Kalip:

Dikddrtgen kalip (24x30 cm)

Dikddrtgen kek kalibi (11x25 cm)

24x30 cm ¢apindaki kalibi margarin ile yaglayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in énceden agin.
Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C

Un, hamur kabartma tozu ve kakaoyu karigtirip eleyin. Margarin ve toz sekeri ayri bir ¢iroma kabina alin ve
mikser ile 1 dakika ¢irpin. Yumurta ve sekerli vanilini ekleyip 1 dakika daha ¢irpin. Uzerine eledigdiniz un
karisimini ilave edin ve mikserin distk devrinde 1-2 dakika ¢irpin. Hamuru kaliba alin, Gzerini diizeltin ve pisirin.
Pisirme slresi: Yaklasik 10 - 15 dakika

Keki firindan ¢ikarip sogumaya birakin. Yaklasik 6 cm ¢apinda kalp seklinde kurabiye kalibi ile kekten 12-14
adet kalp ¢ikarin.

Finni ayni ayarda tekrar ¢aligtirin. 11x25 cm boyutlarindaki kalibi margarin ile yaglayin. Un, hamur kabartma
tozu ve misir nigastasini karigtirip eleyin. Margarin ve toz gekeri ayri bir ¢irpma kabina alin ve mikser ile 1 dakika
¢irpin. Uzerine yumurta, st ve gekerli vanilini ekleyip 1 dakika daha girpin. Elediginiz unu ilave edin ve mikserin
orta devrinde 2 dakika girpin. Hamurdan 2-3 yemek kagigi alip kalibin tabanina yayin. Uzerine kakaolu kalp
seklindeki kekleri dik olarak kalibin ortasina boydan boya aralarinda bogluk birakmadan siralayin. Uzerine kalan
beyaz hamuru kalpleri hareket ettirmeden yavasca dokin. Kasik ile dizeltin ve pisirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 40 - 45 dakika

Finndan aldiginiz keki 15 dakika sonra kaliptan ¢ikarin. Sogutup dilimleyerek servis yapin.
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