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SURPRIZ EKMEGI

12 KISILIK MALZEMESI
50 gram taze maya

125 gram yag

2 yumurta

2 cay kasigi seker

1 ¢irpilmis yumurta

1/2 desilitre 1lik su

1+1/2 desilitre soguk su
1+1/2 ¢aykasigi tuz

8-9 desilitre un

HARG ICIN MALZEME:

75 gram ciger ezmesi

100 gram hasglanmig dana jambon
100 gram mantar

2 sogan

3 salatalik

12-15 yesil zeytin

2 yemekkasigi krema

100 gram konserve anguez
80 gr dilinlenmis salam
1+1/2 desilitre kiyilmis maydonoz
1 blyUk dis sarimsak

1 caykasigi kirmizibiber

1 caykasi§i karabiber

3 kati yumurta

75 gram yag

EKMEGIN HAZIRLANISI:

Mayay! ilik suda eritin. Yagi eritip soguk suyu Uzerine ekleyin. Karigimi mayanin Ustine dékin. Yavas yavas
yumurtalari, tuzu, sekeri ve unun 2/3'Gint dokiin. Hamuru yogurun bu arada gerekirse geri kalan unu ekleyin.
Hamurun Gzerini 6rtip 35 dakika sicak bir yerde dinlendirin. lyice yogurup 8/10'unu somun haline getirin.
Somunu yaglanmig yuvarlak bir kek kalibina yerlestirin. Geri kalan hamuru top bigimine getirin. Blylk somunun
tepesinde bir delik agip kii¢iik topu bunun igine yerlestirin. Ekmegin tzerine ¢irpiimig yumurta strin ve 15
dakika kabarmasi icin bekleyin. Onceden 200 derece isittiginiz firinin altina yerlestirip pigirin.

HARCININ HAZIRLANISI:

Kiguk ekmegi ortadan kesin. Ustind bozmadan igini ¢ikarin. Cikarilan ekmegi ufalayip krema, ezme ve
ancuvezle karistirin, jambonu, salami, mantari ve en son maydonozu ekleyin. Karigsimin tadina bakip yagi,
salataligi, yumurtayi ve zeytinleri ekleyin. Ekmegin igini bu karigsimla doldurun.
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