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SURPRIZ COREK

125 gr sana hamur isi

2 adet yumurta

2 tath kasig tuz

1 tath kasidi kuru maya

6 su bardagi un

250 gr kiyma

3 dis sarimsak

1 yemek kasigdi ince bulgur
1 demet maydonoz

1 adet yumurta sarisi

1 tath kasigi kori

1 cay bardagi bugday nisastasi
100 gr mayonez

1dal taze nane

1 yemek kasigi irmik

4 yemek kasigi galete unu
1 tath kasidi zerdegal

1 cay bardag ilik su

1 paket susam

1 paket ¢corek otu

1 su barda@i yogdurt

Genisge bir kaba kiymayi alin. igine 1 adet yumurta, rendelenmis (i¢ dis sarmisak, ince dogranmis bir demet
maydanoz, 1 yemek kasigi irmik, 1 yemek kasigi ince bulgur, 4 yemek kasigi galete unu, 1 tath kasigi tuz ve 1
tath kasigi koriyi de ekleyip, 5 dakika kadar yogurun. )

Daha sonra hazirladiginiz harctan ceviz blyUkligtnde parcalar alip, elinizle top seklinde yuvarlayin. Uzerini
strecleyip yarim saat dinlenmesi igin buzdolabina kaldirin.

HAMUR ICIN:

6 Su bardadi un,1 su bardagi nisastayi eleyip ortasini yuva gibi a¢in. Yuvanin kenarlarindaki una 1 tath kasig
tuz ve 1 tath zerdecal serpistirin. Ortadaki yuvaya 1 adet yumurta, 1 su bardagdi yogurt, 125 gr margarin, 100 gr
mayonez koyup sadece ortadakileri karigtirin. Tam karistirdiktan sonra mayay! bir cay bardagi ilik suyla acip
ortadaki malzemelere ilave edin ve kenarlardan unu da alarak hamurunuzu yodurun.Yumusak hamur elde
etdikten sonra hamurunuzun Uzerini 6rterek kabarmasi icin bir kdsede bekletin.Dinlenen hamurdan cevizden az
blyUk parcalar koparip yuvarlayin.

Yuvarladiginiz hamurlarin icine daha énceden hazirladiiniz kofteleri koyup kapatin ve yagladiginiz firin
tepsisine dizin.

TUm hamurunuz ve kofteleriniz bitene kadar bu isleme devam edin.

Uzerlerine yumurta sarisi strlip, susam ve ¢orekotu serpistirin. 170 derecelik firnda Gzerleri kizarincaya kadar
pisirin.

Servis tabadini nane ile stsleyebilirsiniz.
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