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SURPRIZ BIFTEK

1 kg biftek

300 gr mantar

1,5 su bardagi st

1,5 corba kasigi un

1 dolu corba kasigi tereyagi
1 cay bardagi siviyag

1 tath kasidi tuz

1 su bardagi rende kasar

Siviyagda biftekler yarim kizartilir. Mantarlar limonlu suda 3 dakika kaynatilir. Un ve tereyag@i 3 dakika kavrulur,
sonra sit eklenir ve muhallebi kivamina gelene kadar pigirilir. Firin kabina énce biftekler dizilir. Uzerine
dogranmig mantar yerlestirilir. Tuz serpilir. Sonra sos gezdirilir. En son kasar serpilir. 200 derece firinda
pembelesene kadar pigirilir.
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