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1 tath kasidi aktif maya

1 su bardagi ilik su

1 cay bardaii seker

2 ¢ay kasi§i tuz

1 cay bardagdi aygicek yagi
Un

Iciigin:

3 adet orta boy patates

1 adet sogan

1 kahve fincani zeytinyagi
1 kahve fincani su

1 ¢orba kasigi salca

1 cay kasigi tuz

1 cay kagigi kimyon

Uzeri icin:

1 adet yumurta

1 corba kasigi susam

SURME COREK

Iik su, maya ve seker bir kaba konur, 20 dakika kadar beklettikten sonra, tuz, siviyag ve yumusak bir hamur
olana kadar un konur. Hamurun Gzeri kapatilir, 1 saat bekletilir. Bu esnada i¢ hazirlanir haglanmig patates iyice
ezilir. Tavaya zeytinyadi konur, kiyilmis sogan eklenir, pembelesince salga, patates, tuz, su ve kimyon ilave
edilir. Karigtirarak 5 dakika kadar pisirilir. Dinlenen hamur merdaneyle kiigUk bir tepsi kadar aglilir. Yiizeyine
hazirlanan i¢ surdlir. Rulo yapilir. Rulo, 1 parmak eninde kesilir. Yagdlanmis tepsiye dizilir. Uzerine ¢irpiimis
yumurta surdltr, susam serpilir. 180 derece firina verilir, yaklasik 35 dakika pisirilir.
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