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SURK (HATAY)

2 litre ayran

1 tath kasidi biber salgasi
1 tath kasidr kekik

1 cay kasigi kimyon

Tuz

Ayran 10 dakika kaynatilir. Atesten alinarak sogumaya birakilir.

Tamamen soguyunca tilbentden gegirilir, iyice sikilarak fazla suyu atilir.

Elde edilen lor bir kaba alinir, Gzerine salga, kekik, kimyon ve tuz eklenerek iyice yodurulur.
Elle sekil verilir, Gzerine azicik aygicek yagdi surerek duzlestirilir.

Glneste iyice kurutulur ve strece sarilarak buzdolabinda saklanir.

Yenecegi zaman kesilerek zeytinyagina yatirilir.
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