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SURIYE USULU PILAV

Milli Egitim Bakanhg
Mesleki Egitim ve Ogretim Sisteminin Guglendirilmesi Projesi
Ankara 2007

Bu pilav pisirme tekniginde bir 8¢t piring, bir 6l¢t su kullanilir. Su kaynatilip pirincin Ustiine dékaldr. Bir kag
saniye bekletilen piring tel stizgeg¢ten stizilr. Piring stzullrken bir 6l¢t su tencereye konularak kaynatilir. Tuz
ilave edilir. StiziilmUg piring suyun igine atilarak 2 dakika kaynatilir. Tencerenin kapag! sikica kapatilarak 20
dakika pisirildikten sonra 10 dakika demlenmeye birakilir. Uzerine eritilmis margarin veya tereyadi dokulerek 3
dakika daha dinlendirilir. Karistirildiktan sonra servis yapilir.
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