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SURF &AMP; TURF

200 gram balik

200 gram bonfile

15-20 tane kultdr mantarn

2 yemek kasigi bal kabagi

2 yemek kasi§i patates plresi
2 yemek kasi§i tereyagi

2i yemek kasigi pancar

Tuz

Karabiber

Bonfileyi tuzlayip, 1zgarada pisirme yapin. Et pisirme derecesi ve siresini isteginize gbre ayarlayabilirsiniz.
Ayiklanmig baligi 1izgarada pisirin. 15 dakika kadar pisirmeniz yeterli olacaktir. Dilerseniz haglama ydntemiyle de
hazirlayabilirsiniz.

Pancari ve bal kabagini dograyin, tereyaginda kavurun.

Uzerine mantarlari da ilave edin.

Dana bonfileyi mantarla birlikte servis tabagina aktarin.

Pisen baligi da ekleyip patates puresi ve kavrulmus sebzelerle beraber servis tabagina ilave edin.
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