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SURF AND TURF (HAWAII)

4 kisilik

4 adet dana bonfile (180 gram)

16 adet ince dogranmis sitake mantari
4 parca kaz cigeri (150 gram)

2 corba kasiJl kiip dogranmig balkabagi
2 ¢orba kasig kiip dogranmig pancar
2 corba kagiJi patates puresi

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

Tuz

Karabiber

Tempura sos igin:

2 adet yumurtanin aki

4 corba kasigi un

1 su bardag st

Dana bonfileleri tuzlayip, yagladiktan sonra 1zgarada pisirin. Kiip dogranmig pancar ve balkabaklarini
tereyadinda soteleyin. Kizgin bir tavada kaz cigerlerini pisirin. Sitake mantarlari beraber pisirip hazirlayin. Bu
arada tempura sos malzemelerini derin bir kapta karistirin. Servise sunarken sirasi ile pismis bonfile, Gzerine
sitake mantari ve kaz cigerleri, sotelenmis sebze garnitlrleri, patates pilresi, tempura sos koyarak servis yapin.

Fotograf "ahmet dayi" tarafindan génderildi. 31.12.2019

© lezzetler.com tarif no:36709 « adi:SURF AND TURF (Hawaii) » gdnderen:Ugurkan « indirme tarihi:13.04.2025 - 19:14


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/surf-and-turf-hawaii-vt27145
https://img.lezzetler.com/yuklenen5/surf-and-turf-hawaii-36709.jpg
http://www.tcpdf.org

