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SUPYA YAHNISI

800 gr supya (temizlenip, parmak blydkliginde pargalara bdlinmus)
150 gr (3/4 su barda@i) zeytinyad

2 sogan (ince dogranmig)

3/4 su bardagdi balik suyu

3/4 su bardagi su

2 ¢orba kagigi maydanoz (ince kiyilmig)

1 cay kasigi tuz

1 kahve kasi§i karabiber

BuyUkge bir tencerede zeytinyagi orta ateste kizdiriniz. Yag kizinca soganlari koyup 5-6 dakika, sik sik
karistirarak renkleri pembelesene kadar pisiriniz. Supyalar ekleyip 4-5 dakika, arasira karistirarak kizartiniz.
Balik suyunu, suyu, maydanozu, tuzu ve biberi ekledikten sonra, tencerenin kapyagini yarim kapatip, atesi
kisarak 15-20 dakika, suyu buharlasana kadar pisiriniz. Tencereyi atesten alip, yahniyi isitilmig bir servis
tabagina aktararak, servis ediniz.
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